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A questão abaixo foi resolvida em vídeo pela Equipe de Ensino do Colégio e Curso Pré-Vestibular _A_Z, líder em aprovação nas carreiras 
mais concorridas, com ensino de alta qualidade e atendimento personalizado. Acesse o site deaaz.com.br/videos-deaaz e procure pelo 
CÓDIGO abaixo. Conheça outros materiais de preparação para o vestibular e o ENEM em http://deaaz.com.br. 
 

 

 

questão com resolução em vídeo/Química  
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QUESTÃO  
 
(UERJ 2012 – 1º Exame de Qualificação) Na indústria de alimentos, a análise da composição dos ácidos carboxílicos não ramificados 
presentes na manteiga é composta por três etapas: 
− reação química dos ácidos com etanol, formando uma mistura de ésteres; 
− aquecimento gradual dessa mistura, para destilação fracionada dos ésteres; 
− identificação de cada um dos ésteres vaporizados, em função do seu ponto de ebulição. 
O gráfico a seguir indica o percentual de cada um dos ésteres formados na primeira etapa da análise de uma amostra de manteiga: 
 

 
Na amostra analisada, está presente em maior quantidade o ácido carboxílico denominado: 
a) octanoico 
b) decanoico 
c) hexanoico 
d) dodecanoico 


